
ДЕГУСТАЦИОННИ БЕЛЕЖКИ:
Притежава цвят на сьомга, праскови.
Аромат на ягоди, с бриз на бъзов цвят, стръкче индрише 
и завършек с пикантни подправки и локум.
Вкусът е плодов, в него се долавят сладки медени нотки и 
конфитюр от ягоди.
Тялото е елегантно и добре съюзява свежест и сладост.  

ПРОИЗХОД И ДРУГИ:
с. Карабунар (Тракийска низина)
3-часова настойка с ципите
Бутилирано февруари 2022

Натурално вино без стабилизатори и сулфити.
Вино с минимално влияние и употреба на механични 
средства. Изцяло занаятчийски и продукт на ръчен труд.  

Бурна и тиха ферментация проведена в стъклени съдове. 
Не е преминавало процес на филтриране. Виното от 
различните съдове не е купажирано, съответно всяка 
една бутилка е запазена максимално автентична.

Потенциал за отлежаване: 2023– 2025г
Алк.: 13.2%

Препоръки за консумация: Температура 5-10°

2021 
Каберне Совиньон


