
ДЕГУСТАЦИОННИ БЕЛЕЖКИ:
Притежава мек златист цвят с петролени нотки.
Аромат на опушена праскова, нотка жасмин, фин 
далечен дим и едва загатната роза. Нотки на ванилия и 
свежи зелени листа.
Вкусът е карамелен, с леко тяло, притежаващо свежест, 
но и лека сладникава нотка и фина пикантност.
В сухата фракция се разкриват цветовете на лимон и 
гардения и отново деликатна роза.

ПРОИЗХОД И ДРУГИ:
с. Черногорово (Тракийска низина)
4 месеца отлежаване в акациеви бъчви
Бутилирано февруари 2022

Натурално органик вино без стабилизатори и сулфити.
Вино с минимално влияние и употреба на механични 
средства. Изцяло занаятчийски и продукт на ръчен труд.  

Бурна и тиха ферментация проведена в акациеви бъчви. 
Не е преминавало процес на филтриране. Виното от 
различните съдове не е купажирано, съответно всяка 
една бутилка е запазена максимално автентична.

Потенциал за отлежаване: 2024– 2026г
Алк.: 13%

Препоръки за консумация: Температура 5-10°

Шардоне Барик
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